
 

 

 

Camp Ripan, 0980-63 000, ripan@kiruna.se, www.ripan.se 

 
Meny 1 

 
Brudskål 

 
Skål till brudparets ära, 1 glas mousserande vin eller annat alternativ efter önskemål serveras med 

en liten aptitretare 
 

Förrätt 
 

Norrländska smaker 
Fisk och kött från Lappland serveras med sina tillbehör efter säsong 

 
Mellanrätt 

 
Skogsvamp 

Soppa med smak av svamp, grädde och sherry serveras med korntunnbröd 
 

Varmrätt 
 

Suovas reninnanlår 
Lättrökt ren samsas med mandelpotatisbakelse, säsongens grönsaker, mörk viltskysås och rårörda 

Tranbär 
 

Efterrätt 
 

Hjortron 
Glass på bäret serveras med varm lingonsoppa och mandelkaka 

 
Pris: 795:- 

Vinpaket: 425:- 
 

Menyn gäller för sällskap mellan 10 – 150 Personer. Om så önskas kan menyn serveras nere i 
Andrummet (max 45 personer) och då tillkommer hyra av lokal på priset. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 
 

Bröllopsmeny 2008-2009 

Bröllopsmeny 2009-2010 
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Meny 2 

  
Brudskål 

 
Skål till brudparets ära, 1 glas mousserande vin eller annat alternativ efter önskemål serveras med 

en liten aptitretare 
 

Förrätt 
 

Norrländsk fisksoppa 
Sik, vildlax och röding med rotsaker, vitt vin och grädde serveras med samiskt tunnbröd (Gahkú) 

 
Varmrätt 

 
Långkok på älg 

Älginnanlår serveras med buljongkokta rotsaker, skogsvamp och puré på mandelpotatis med rårörda 
lingon 

 
Efterrätt 

 
Lingonkryddkaka 

Kakan smörsteks och serveras med punschgrädde och blåbärskompott 
 

Pris: 625:- 
Vinpaket: 365:- 

 
Menyn gäller för sällskap mellan 10 – 150 Personer. Om så önskas kan menyn serveras nere i 

Andrummet (max 45 personer) och då tillkommer hyra av lokal på priset. 
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Meny 3 (Vegetarisk) 
  

Brudskål 
 

Skål till brudparets ära, 1 glas mousserande vin eller annat alternativ efter önskemål serveras med 
en liten aptitretare 

 
Förrätt 

 
Skogsvampsoppa 

Svamp efter säsong serveras med i en mustig buljong tillsammans med rotsaker och samiskt 
tunnbröd (Gahkú) 

 
Varmrätt 

 
Svenska rotsaker 

Ugnsbakade rotsaker i säsong med smak av citron och timjan serveras med en vårrulle fylld med 
spetskål och lök, puré på bönor och pepparrot samt en mandelpotatisbakelse med smak av tryffel 

från Gotland 
 

Efterrätt 
 

Lingonkryddkaka 
Kakan smörsteks och serveras med punschgrädde och blåbärskompott 

 
Pris: 545:- 

Vinpaket: 325:- 
 

Menyn gäller för sällskap mellan 10 – 150 Personer. Om så önskas kan menyn serveras nere i 
Andrummet (max 45 personer) och då tillkommer hyra av lokal på priset. 

 
 

 
 
 

 

 

  


